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Es un tipo de fondue de carne y verduras. Es una comida divertida puesto que los
comensales son los cocineros. La carne esta cortada en finisimos filetes. La
verdura viene también preparada, cortadita. En el centro de la mesa se pone una
olla que es calentada por una cocina de gas encastrada en la mesa. Cuece la carne
y las verduras a tu gusto. Tienes 2 platos de diferentes salsas para enfriar y
sazonar la carne y verduras.

En este tipo de restaurantes se sugieren varios tipos de menus con diferentes
precios, dependiendo del tipo de carne, etc. Lo normal es que ronde los 5.000
Yenes por persona incluyendo las opciones... alternativa interesante es
“tabehodai”, donde eliges comer hasta saciarte. Hasta que tu digas basta, te
traeran mas platos de carne y verduras. sin embargo todavia no has terminado de
comer; con el caldo te organizan unos udon al final, asi que deja un poco de
espacio. Ah! Y también tienes la alternativa parecido para la bebida: “nomihodai”.
Te puedes beber toda la cerveza que aguantes.
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